La filiera della carne:
dall’allevamento al
CONSUMO syam




Filiera:

insieme delle fasi che concorrono alla formazione,
dlstrlbu2|one commercializzazione di un prodotto alimentare
(“dal campo alla tavola”).




La produzione primaria:

® «prodotti primari» : i prodotti della
produzione primaria compresi, i

prodotti della terra, dell’allevamento,
della caccia e della pesca;

Quindi nel caso della carne:




Le fasi della filiera carne:

Mangimificio
0 azienda

agricola

5

Allevamento #

Trasporto

Macello

<

-1

Sezionamento

Trasformazione (piatti Macellaio o Punto vendita
pronti o conserve) supermercato

Consumatore




L’allevamento nella storia

E ¢+ Ha inizio con lo stanziamento delle

popolazioni nomadi
(es. Bovino- Asia - 6000 a.C.)

* Importanza

economica
non solo

alimentare T s 71 i « COncime
(animali fonte NP Y organico
. ;o ‘

di energia e di
forza lavoro)

* A carattere famigliare
e con pochi capi




L’allevamento oggi

4 Richiesta di carne in aumento:

ealla vigilia del primo conflitto mondiale se /K
ne consumavano meno di 10 kg pI‘O-CEpitE '

ANN0
«aggi, intorno ai 25 kg pro-capite anno

Industrializzazione dell’allevamento

saumento del numero di capi per azienda rispetto al
passato (es.polli) ey -

[ I

+Su scala globale, le produzioni suina

e avicola costituiscono i settori zootecnici
a piu alta crescita e industrializzazione

i -
: e
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| ’allevamento @ una voce rilevante
del “sistema Italia’ in termini:

@“ﬂ @ Economici: & una voce
$3 % rilevante dell’agricoltura e
A quindi del’economia

italiana.

#®Sanitari: zoonosi e
malattie animali




Registrazione ed identificazione
animali:

Obbligatoria per:

1) Bovini (D.P.R. 437 19/10/2000)
Marche auricolari

su entrambe le orecchie con un codice altanumerico rilasciato su richiesta del
detentore, dalla ASL.
¥ 3
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045000 492646 0 65 000
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LA PRODUZIONE PRIMARIA

Suini (D.P.R. 317 30/04/1996)

Tatuagglo ss IPorecchio sinistro o, in alternativa, sulla parte esterna

e
4

delle cosce




ovicaprini

MARCHE AURICOLARI PER OVINI E CAPRINI

14 =40 mm

17 =40 mm




4 [/ REGISTRO
al ‘ ' aziendale

IMEEI N ERRme

inserisce i dati in banche dati nazionali
delle aziende e dei capi, effettua controlli
in allevamento per verificare

che tutto sia conforme




Come si garantisce la
sicurezza alimentare alla
produzione primaria???




Verificando e controllando:

—@I:e stato sanitario del bestiame

@ L'alimentazione del bestiame
(PNAA)

(3) La somministrazione di farmaci
(PNR)

@ Il Benessere animale




Stato sanitario del bestiame

Piani di controllo per:
malattie non a carattere zoonosico ma che possono
influire sulla qualita igienico sanitaria della carne.




Controllo malattie a carattere zoonosico
quali;

* Brucellosi (+++latte;---carne)
» Tbe

- Salmonellosi
- BSE

*€CC.




2) L’alimentazione del bestiame

| ® Qualita igienico-sanitaria

Presenza negli alimenti di residui di sostanze chimiche
(es.Diossina)

Presenza negli alimenti di agenti patogeni (es.BSE;
Salmonellosi)

Controlli: PNAA




@ 3) Il farmaco

Important ripercussioni sulla qualita igienico-sanitaria

RegiStTO d&| farmaCO Vidimato dal servizi

veterinario della azienda unita sanitaria locale competente per territorio:



in asso sono annotate e sequenti informazioni:
numero progressivo dalla ricetta di riferimento;
natura del trattamento;
denominazione del medicinale veterinario:
data di inizio e fine trattamento;
identificazione degli animali trattati;

data prima della quale gli animali trattati non possono essere inviati allo
stabilimento di macellazione,




4)_1l benessere animale

Benessere animale: & jo stato di un animale

rispetto af suo ambiente. 1 fallimenti e le difficolta
roprio ambiente sono indicatori di

scarso benessere.

Ridotto accrescimento
>sensibilita alle malattie
Aumento della mortalita in azienda eec.




Il trasporto al macello

Regolamento 1/2005: “Nessuno e autorizzato a

o, trasportare o a far trasportare animali in

condizioni tali da esporfi a lesioni o a sofferenze
inutili”.




Il modello 4 :

€ Deve sempre essere compilato in almeno 4 copie:

1) una per l'azienda di spedizione;

2) una per il servizio veterinario della A.S.L. di partenza;
3) una per l'azienda di arrivo;

4) una per il servizio veterinario della A.S.L. di arrivo

Il mod. 4 e di colore
rosa se il capo & spostato da un'‘allevamento

verde se & spostato da una stalla di sosta
se e spostato da una







Il modello 4

B) DICHIARAZIONE PER IL MACELLO
Dichiara mmoltre che gh animali destinati alla macellazione
1- non sono stati trattati o alimentati con sostanze di cui & vietato I"impiego

2- [dnei 90 giormi precedenii la data odierna [ dalla nascita
a) CINON SONO STATI [ SONO STATI sottoposti a trattamento con le sezuenti
sostanze di cui all’art.6. comuma 1. del D.lgs. 27.01.1992, 0. 118..
b) O NON SONO STATI |:| SONO STATI sntmpmh a trattamento con 1 seguenti ’1[1111&11t1
medicamentosi.. .
c) Ll hDH GDHC} ‘-_-.T.-‘LTI L] SONO STATI smmpnsti a trattamento con le ﬁegueuu’

specialita medicinali. . e :
3=  Sono stafi osservati 1]}1‘&1 1511 1&111]}1 d1 Sﬂﬁp&ﬂalﬂﬂﬂ p&r 1 trattamenti con ]Jl'ﬂdﬂl'l‘l d1 om EDPI"I 11 ptmm u"’
[1 dichiara inoltre di allegare copia dell’elenco del trattamento recante firma del veterinario o dei veterinari

prescrittori come previsto dal D.L.vo 118 del 27/01/1992 e dal DM, 28/5/9

& |a destinazione fnarte CH

E) ATTESTAZIONI SANITARIF
Il sottoscritto dichuara di aver visitato gl animals di e sopra con esito FAVOREVOLE indata. ... ./....0 ..

Attesta (*) che dagli atti di questo ufficio. 1'azienda di provenienza & sotto controllo ufficiale con la seguents
qualifica sanitaria e che gli animali sopraindicati sono stati softoposti con esito negativo alle prove diagnostiche per:
malattia Data controllo cap Data controllo allevamento Qualifica allevamento

(*) tale dichiarazione ha validita 15 giomi. nnnovabile a1 sens1 di legge.
Gl antmali suindicati 010 statl MIMMIIZZATL COMIID. . oot vr e e s cariiniiinsesaeaaan M data oo, s e e s
O Osservazioni O Prescrizioni O Vincolo Sanitario

Dhata f / 1l Veterinano Ufficiale




Il passaporto dei bovini
@' Il passaporto (D.P.R. 19 ottobre 2000, n.437)

viene rilasciato dalle ASL dopo l'iscrizione dei
capi in anagrafe nazionale ed accompagna

tutti i movimenti dell’'animale
€ Viene accompagnato dal modello 4

L, | SERVIZIO VETERINARIO - DOCUMENTO M IDENTIFICAZIONE 042 i .
4 29824/ iz

! INDIVIDUALE PER LA SPECIE BOVINA Ue
REGIONE AZIENDA USL

DI o SRR s el e

COHMMCE AZIENDALE

Uosil. Fincabe
[ T

ESTREMI IDENTIFICATIVI DELL ANIMALE

Lbete mimre
Fropr et (L g o e

Sesso (M F Ukaia dh nascila
Marces delly madre ' ' Fmmbevo pramsler

Uinlicr jriisd o nrhgine I'sin B rEVeE i simlls
[imts b rulmsicss

Formia DEL VETERINAR N} RESPONSABILE




Il detentore degli animali completa
retro del passaporto specificando:

¢ Codice azienda

<z -+Data-ingresso in stalla

all’arrivo il

(‘odice Arendale di destinanione;

Dats mgresso in stalla

Identificative ficcale alleovamento

Firma del Seemore

PASSACCLDI DETENZIONF DELICANIMALE

Doy aten o Pemca st hae  #~

L

( odicr Ariendale di destinazione:

[ata mgresso in staila

Codicr Aviendabe di destinasione: &

Data ingresso in slaity

Codice Ansendule di destinasione:

o Duts ingresso in stully

Firma del desemore

Identificative fiscabe alleyamento -
i b 2]
Identificativo fiscale alleyamento -
Firma del desensone LJ_

__l;ltlﬁumo fiscale alleyamento T

" Baovime Maschie Intero richeesto a premio
‘' Bovime Maschio castratn richiesto & premio prima domanda

[

" Baoviso Maschio castrato richiesto a premio seconda domanda

[ Ay O sas s (0 & proms ey ey

3 Ok comnpviary o cuth del iewpummain el geagemn o owl [ il o

) Onbbagatorss pov 1) smpru: st e dogm i 91 1)
41 D omngrlame oy gl snntadh soqeet dae P Tovts o g animnid ot s 41 01000 1O 2 s verammms

e

N1 Dla mwgnbans por i anttutl mhan S gov | gl £ Mot N

0 Casllaen 4 Aew won et

I'™

TR YL T

“ATTESTAZIONE DI MACELLAZIONE 0 DECESSO

Anmade maceftakodeceduso ' in data R}

presso

Comune

Codice maoaoso




Il certificato sanitario dei volatili
(DPR 495/1997)

Servizio competente: .......ooeeeeee n[2] cceeiiiiiiieneees

I. Identificazione degli animali
Specie animale: ......ccoveie i e e e
Mumero di animaliz cooeeeeiiee cerses e sese e s mssnnes e
Marchio di identificazione: ..ocivceisiiicvve e
Codice di identificazione dell’allevamento ....c.coeveevenees
Indirizzo dell’azienda di provenienza ......cocccvcveeveeven s

II1. Destinazione degli animali
Tali animali sono trasportati verso il seguente macello: .....

con i seguenti mezzi ditrasporto: ..o veeevcvicnenceeeees

I¥. Attestato
Il sottoscritto, veterinaro wufficiale, attesta che qgli

animali sopra designati sono stati oggetto di Uﬂ'iSpEEiDI‘IE dante

mortem nell'azienda summenzionata il coooeeveeeeeeeceeieennes ..
Alle OF8 cvovve e v e eee e sono stati Hiconosciuti sani.
Fatto @ .occveeeeneeenn cnvnnens Il e vee e e e

(Firma del veterinario ufficiale)

[1] Durata di validita del certificato: 72 ore.
[2] Facokativo.




Le fasi della filiera carne:

Trasporto

Mangimificio Jl> Allevamento
o azienda
agricola
Nlaizello

L

Sezionamento

(=

Trasformazione (piatti
pronti o conserve)

Macellaio o
supermercato

Punto vendita

Consumatore




LA MACELLAZIONE

* E’ I'insieme delle operazioni attraverso le quali,
dopo Parrivo degli animali al macello si
ottengono carni destinate al consumo umano

* Avviene in strutture apposite, sotto il
controllo del servizio veterinario delle

ASL, che accerta lo stato di salute degli animali
prima dell’abbattimento e la qualita igienico-
sanitaria della carne.




D

@ Gli stabilimenti per la macellazione devono

essere registrati all’autorita competente (ASL)
che rilascia un timbro identificativo da apporre

L

sulle carni in uscita dallo stabilimento




Visita ispettiva ante-mortem

& ispezione visiva 4i tutti gli animali prima della
macellazione entro 24 h dall’arrivo al macello
e meno di 24 h prima della macellazione
vengono sottoposti a visita sanitaria per
verificarne lo stato di benessere e salute




® Se gli animali vengono scartati dall’OSA o
dall’assistente.

# esame clinico
accurato di tutti
gli animali




Visita ispettiva ante-mortem
NnOoN necessaria se:

1. macellazione d’emergenza fuori dal macello o di

selvaggina cacciata @
dichiarazionedi accompagn.

carcassa rilasciata dal veterinario
che ha effettuato il controllo
sanitario in azienda

2. suini domestici, pollame, selvaggina d’allevamento:
su decisione dell’A C, ispezione ante mortem in azienda




Visita ispettiva post-mortem

| 'Obiettivo e rilevare:

1. Malattle di significato sanitario pubblico per le

persone e gli animali;

2. Contaminazioni
3-Lesioni importanti peril benessere animale




Palpazione ed incisione
degli organi;

Esame visivo delle superfici
della carcassa

Prove di laboratorio se
previste o necessarie !!!




Dagli impianti di macellazione le mezzene (es.
bovino) o I’intera carcassa (es pollo)

giungono:

2) in stabilimenti per
Il sezionamento




Gli stabilimenti di
sezionamento

* stabilimenti per il sezionamento:
porzionatura in pezzi pil piccoli.

* | tagli possono variare notevolmente
per tipologia e dimensioni ( a volte
confezionati sottovuoto ).

* Obbligo di documentare |la
provenienza di ogni materia prima
utilizzata e di rendere identificabili
tutti i prodotti ottenuti




@ Cli stabilimenti per il sezionamento devono essere
registrati all’autorita competente (ASL) che rilascia un
timbro identificativo da apporre sulle etichette delle

carniin uscita dallo stabilimento




L a trasformazione

® | tagli ottenuti nei laboratori di sezionamento possono
essere venduti :

1. ai commercianti (ristoranti, macellai)

2. ad ulteriori aziende per la lavorazione nelle quali, mediante
processi tecnologici estremamente diversificati, si
otterranno 2 tipi di prodotti




1) Prodotti a base di carne (superficie di taglio permette di

constatare la scomparsa delle caratteristiche della carne fresca come da Reg.
CE 853/2004) : se hanno subito un trattamento di stagionatura,

~——affumicatura, cottura ecc {es salami, mortadella ecc)

2) Preparazioni a base di carne (superficie di taglio permette d
constatare la scomparsa delle caratteristiche della carne fresca come da Reg.
CE 8532004 ) : di solito hanno subito solo Paggiunta di condimenti ed
additivi (carni macinate, hamburger, spiedini di carne ecc.)




La tracciabilita della carne e
derivati

®Documenti di accompagnamento
dei capi durante gli spostamenti

€ Le informazioni sugli animali o sul lotto di
animali (es volatili) devono accompagnare
la carcassa e le parti della stessa
(organi) durante la macellazione







€| bolli degli stabilimenti di macellazione e
sezionamento devono essere riportati in

7 etichetta

Data Macellazione ;. 23/09/2004

Num. Macellazione ; 2383

Nr. Identificativo: ITO99000247679
Bovimo > di 12 Mesi

Nato in....... . SRRDEGNA - ITALIR
Ingrassato in.: SARDEGNA - ITALIR
flacellato in... SARDEGNA - ITR 18560
Sezionato in. .. SARDEGNA - ITR 18565
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